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Gutes Essen wachsen lassen
 
Altglobsow, ein Dorf in der Nähe Fürstenbergs (Havel), ist überschaubar: Seestraße links, Seestraße 
rechts, Seestraße geradeaus. Dafür hat der rund 80 Kilometer nördlich von Berlin gelegene Ort den 
Gemüsebaubetrieb Good Food Syndicate. Und auf dem herrscht große Vielfalt. Lena und Philipp Adler 
bauen hier über 40 verschiedene Arten Gemüse und Kräuter an, der Gang über das drei Hektar umfas-
sende Betriebsgelände ist beeindruckend abwechslungsreich. Bei unserem Besuch ernten die beiden 
gerade Fenchelblüten. Die süß duftenden Sträußchen sind für die Abokisten des Good Food Syndicate 
bestimmt. Die werden am Ende rappelvoll sein mit allem, was saisonal im Freiland und Gewächshaus 
sprießt, und sind das wichtigste Standbein des Familienbetriebs. Wöchentlich werden sie an die regiona-
le und Berliner Gastronomie sowie private Kundinnen und Kunden ausgeliefert. Parallel bewirtschaften 
Adlers eine Selbsterntefläche. Gemüsefans dürfen von April bis November auf den Beeten ernten, was 
gerade wächst, mehr Frische ist nicht möglich. Für diejenigen, die selbst gutes Essen wachsen lassen 
wollen: einmal im Jahr lädt das Good Food Syndicate zum Jungpflanzenmarkt.

Wir wünschen viel Vergnügen in Brandenburg!

Ihre Fördergemeinschaft Ökologischer Landbau Berlin-Brandenburg (FÖL) e.V. 
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Land Brandenburg

AUS KONTROLLIERTER  
ERZEUGUNG

Verliehen durch das Land Brandenburg

Brandenburg
Gesicherte Qualität

Das Land Brandenburg  
hat zwei neue EU-notifizierte  

Qualitätsprogramme

Möchten Sie mit dem Qualitätszeichen für die hohen Standards Ihrer regionalen Bio-Produkte werben? 
Dann wenden Sie sich an uns! Die FÖL betreut neben pro agro als offizieller Lizenznehmer regionale 
Bio-Betriebe beim kompletten Zertifizierungsverfahren für das Bio-Zeichen „bio Brandenburg. Gesicherte 
Qualität“.

mluk.brandenburg.de/mluk/de/landwirtschaft/agrarmaerkte-ernaehrung/brandenburger-bio-zeichen
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Appetit auf 
regionalen 
und saisona-
len Genuss?

bio-berlin-branden-
burg.de/rezepte
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Liebe Leserin, lieber Leser,

dürfen wir Ihnen Appetit machen und Sie zu einer genussvollen Entdeckungsreise einladen? Die beginnt 
praktischerweise vor der eigenen Haustür und führt Sie zu empfehlenswerten Adressen – wie Bio-Höfen, 
-Manufakturen und -Brennereien – in Brandenburg. Denn Brandenburg kann überraschend anders sein! 

Auf jeder der zwölf kommenden Doppelseiten geben wir Ihnen Veranstaltungstipps und stellen 
Ihnen ein landwirtschaftliches, gärtnerisches bzw. handwerklich verarbeitendes Bio-Unternehmen aus 
Brandenburg und eine kulinarische Besonderheit vor. Zum Beispiel eine aromatische Frucht, eine feine 
Gemüsesorte oder eine mit großem handwerklichem Können verarbeitete Spezialität.

Um Sie vom Geschmack der Region zu überzeugen, hat unsere Koch-Expertin Laura Goforth mit diesen 
Zutaten Rezepte entwickelt. Sie band sich hierfür die Kochschürze um und stellte sich in die Lehrküche 
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der TU Berlin. Wo sonst im Fachgebiet Bildung für Nachhaltige Ernährung und Lebensmittelwissenschaft 
die Studierenden werkeln, schnippelte sie munter darauf los und schrieb die Anleitungen für die 
jeweilige Zubereitung. 

Mit Qualität beim Essen kennt sich die 36-jährige Berlinerin wahrlich gut aus. Sie ist quasi in der 
Feinkostmanufaktur ihrer Familie aufgewachsen, leitete ein Café und bringt nun bei der Fördergemein-
schaft Ökologischer Landbau Berlin-Brandenburg die Ernährungsbildung voran. Auch privat liegt ihr das 
Thema am Herzen. 

Daher unternimmt sie zusammen mit ihrem Sohnemann an den Wochenenden leidenschaftlich gern 
Ausflüge ins Umland. Denn beide sehen gern selbst, wo gute Lebensmittel herkommen und wer sie 
produziert. Probieren Sie die Ideen von Laura Goforth! So kreierte sie zum Beispiel ein Quitten-Apfel-Ing-
wer-Gelee, mit dem jedes Brötchen und Croissant gern beim Frühstück bestrichen werden möchte. 

Der Apfel-Quitten-Saft, der zum Einsatz kam, stammt von der Biokelterei Bergschäferei. Dort keltert 
Leonie Streng aus den Früchten der hofeigenen Streuobstwiese im Naturpark Märkische Schweiz 
naturtrübe Säfte. Vom Gemüsebaubetrieb Good Food Syndicate ist der erntefrische Ingwer. Er wird von 
Lena und Philipp Adler in Handarbeit geerntet und verleiht dem Ganzen eine besondere Note. 
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Das Rezept für den Fruchtaufstrich sowie Anleitungen für Spargel-Brûlèe, Wasserbüffelragout oder 
Kirschtiramisu finden Sie online bei uns. Und die Zutaten kriegen Sie bei den porträtierten Bio-Be-
trieben, in regionalen Hofläden, Onlineshops und ausgewählten Bio-Läden. Lernen Sie Brandenburgs 
köstliche Seiten kennen!

Alle Rezepte gibt es hier:

bio-berlin-brandenburg.de/rezepte
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marktschwaermer.de

Regionale PRodukte online bestellen, 
        und in deineR nähe abholen

das beste aus beRlin & bRandenbuRg

Gewinnspiel

Welche wärmeliebende Knolle wird beim Good Food Syndicate in Altglobsow angebaut?

Preise:
•	Genussset der Feinbrennerei
•	Gutschein für zwei Personen für das Mobile Kino Uckermark
•	Samentütenset der Keimzelle – Ökologisches Saatgut aus Brandenburg

Schreiben Sie uns die Lösung per E-Mail mit dem Betreff „Gewinnspiel“ bis zum 8. März 2024 an 
info@foel.de. Unter allen richtigen Einsendungen ermitteln wir die Gewinner:innen. Der Rechtsweg ist 
ausgeschlossen. Viel Glück!

Ihre Daten werden gemäß Datenschutzregelung für die Kontaktaufnahme zur Gewinnbenachrichtigung genutzt und im Anschluss gelöscht.



Die älteste und kleinste deutsche Schafsrasse, 

die Skudde, ist als Landschaftspflegerin auf 

trockenen Kräuterweiden und Blühwiesen der 

Uckermark unterwegs. In Biesenbrow hält die 

Kleine Schäferei 370 Mutterschafe und sichert 

so den Erhalt der Rasse, die auch als edler 

Fleischlieferant gilt. Ob Gäste der Ferienwoh-

nungen, des Schlafspeichers oder saisonal 

betriebenen Lokals – alle können die Idylle 

und Genüsse vom Lamm sowie vom Wild und 

aus dem Gemüsegarten erleben.  

kleine-schaeferei-biesenbrow.de
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Kleine Schäferei Biesenbrow

http://kleine-schaeferei-biesenbrow.de


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/januar

Termine im Januar
Fr., 5.1., 10-16 Uhr Kurs "Vision & Neubeginn", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Sa., 6.1., 10-17 Uhr Kurs "Naturgestaltung und Permakultur", ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
Sa., 13.1., 11-16 Uhr Workshop "Pflanzendruck auf Leinen", Manufaktur Blausieb, Stolzenhagen* BAR
Fr.-So.,19.-28.1., 10-18 Uhr;  
Fr., 26.1., 10-20 Uhr

Grüne Woche, Messezentrum, Berlin B

Sa., 27.1., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa.+So., 27.+28.1., 10-14 Uhr Workshop "Von der Rohwolle zum Garn", Blumberger Mühle, Angermünde* UM

Regelmäßige Termine
Jan.-Nov., jeden letzten Sa. im 
Monat (März: vorletzter Sa.), 
11-17 Uhr

Aktionstag, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz) MOL

Jan.-Nov., jeden letzten Sa. im 
Monat, 14-17 Uhr

Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. 
Schweiz)*

MOL

Apr.-Okt., jeden letzten Sa. im 
Monat, 14.30 Uhr

Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS

Apr.-Okt., jeden ersten So. im 
Monat, 15 Uhr

Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM

Ende Apr.-Anfang Juni,  
tägl. 9-18 Uhr

Bio-Spargelsaison (Anbau ohne Folie), Hof Havelsee, Briest PM

Mai-Sept., tägl. 9-18 Uhr Offener Bibelgarten, Ökohof Engler, Serwest BAR
20.7.-31.8., jeden Sa., 21-23 Uhr Waldkino, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz) MOL
Ende Juli-Mitte Nov., nach 
Absprache

Lohnmosten, Ökohof Engler, Serwest* BAR

17.8.-22.9., tägl. 8-17 Uhr Pflaumenselbstpflücke, Bio Apfelhof Müller, Wesendahl MOL
2.9.-13.10., tägl. 8-17  Uhr Äpfel- und Birnenselbstpflücke, Bio Apfelhof Müller, Wesendahl MOL
Sept.-Okt., tägl. 8-16 Uhr Saftmosten aus mitgebrachtem Obst, Mosterei Ketzür, Ketzür* PM
Sept.- Anfang Nov., Sa.+So.  
14-17 Uhr

Saftmosten aus mitgebrachtem Obst, UMBio, Grünheide* UM

* nur mit Voranmeldung
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Wasserbüffel in Brandenburg, die zu einer 

nachhaltigen Teichwirtschaft beitragen? Das 

lässt sich im 400 Hektar großen Teichland 

Linum ganzjährig beobachten. Dort halten die 

sumpfliebenden Tiere die Uferböschung der 

Karpfenweiher frei von Vegetation und helfen, 

Fischerei, Natur und Erholungslandschaft in 

Einklang zu bringen. Im dazugehörigen Hofla-

den Kranichhof gibt es Bio-Fleisch und Fisch zu 

kaufen, hausgemachte Speisen und Getränke 

und Infos zu den Apartments.  

teichland-linum.de
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Teichland Linum

http://teichland-linum.de


Termine im Februar
Sa., 3.2., 10-16 Uhr Kurs "Lichtmess", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Sa., 3.2., 11-16 Uhr Workshop "Pflanzendruck auf Leinen", Manufaktur Blausieb, Stolzenhagen BAR
Fr., 9.2., 11-15 Uhr Hofführung, Walnussmeisterei, Herzberg (Mark)* OPR
Fr., 9.2., 18 Uhr Kultur & Küche, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz) MOL
Sa., 17.2., 10-17 Uhr Kurs "Naturgestaltung und Permakultur", ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
Sa., 17.2., 15-18 Uhr Backkurs, Märkisches Landbrot, Berlin* B
Sa.+So., 17.+18.2., 10-14 Uhr Workshop "Von der Rohwolle zum Garn", Blumberger Mühle, Angermünde* UM
Sa.+So., 17.+18.2.,  
12+16 Uhr 

Zickleinschmusen, Ziegenkäserei & Wiesencafé Karolinenhof, Flatow OHV

So., 18.2., 13-15 Uhr Gartenbesichtigung, Slowgarden, Nassenheide OHV
Do., 22.2., 9.30-16.30 Uhr 16. Kleiner Naturschutztag, Stechlinseecenter, Neuglobsow* OHV
Fr., 23.2., 14-15.30 Uhr Backstubenführung, Märkisches Landbrot, Berlin* B
Sa., 24.2., 10-16 Uhr Baumschnittseminar, Apfelhof Wähnert, Hoppenrade* OHV
Sa., 24.2., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa.+So., 24.+25.2.,  
12+16 Uhr 

Zickleinschmusen, Ziegenkäserei & Wiesencafé Karolinenhof, Flatow OHV

So., 25.2., 14-16 Uhr Samenfest – Saatguttauschbörse, Naturparkzentrum Hoher Fläming, Raben* PM

* nur mit Voranmeldung

Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/februar
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Aromatischer Bio-Spargel und davon gleich eine eigene Reihe? 

Der Hof Havelsee „Bosparagus“, rund zehn Kilometer westlich von 

Brandenburg an der Havel, vermietet Ihnen Spargelreihen für die 

Selbsternte. Der weiße Spargel wird hier umweltfreundlich ohne 

Folie und nach den Richtlinien des biologisch-dynamischen Landbaus 

kultiviert. Die Saison dauert sechs Wochen – von Ende April bis An-

fang Juni. Wer also in der Nähe wohnt und regelmäßig die eigene 

Reihe abernten möchte, melde sich frühzeitig an. hof-havelsee.de

http://hof-havelsee.de


Der Name klingt nach einer Zubereitungsart – 

Butterkohl ist aber ein selten gewordenes Ge-

müse und mit Wirsing verwandt. Fans schwär-

men vom zarten Geschmack der Blätter, die 

ab Frühsommer geerntet und dann zu Salat 

verarbeitet, blanchiert oder gedünstet werden. 

Im Schau- und Saatgutgarten der Keimzelle 

in Vichel wächst Butterkohl im Freiland. Das 

Saatgut vermarkten Eve Bubenik und Winni 

Brand ab Hof und über den Bio-Handel und 

bieten nach Absprache Führungen an.  

keimzelle-vichel.de
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Keimzelle – Ökosaatgut

https://keimzelle-vichel.de


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/maerz

Termine im März
Sa., 2.3., 10-16 Uhr Kurs "Frühlingserwachen", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Sa., 2.3., 10-17 Uhr Workshop "Beerenschnitt", ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
Sa., 2.3., 11-16 Uhr Workshop "Pflanzendruck auf Leinen", Manufaktur Blausieb, Stolzenhagen* BAR
Sa.+So., 2.+3.3., 12+16 Uhr Zickleinschmusen, Ziegenkäserei & Wiesencafé Karolinenhof, Flatow OHV
So., 3.3., 13-15 Uhr Gartenbesichtigung, Slowgarden, Nassenheide OHV
Sa., 9.3., 10-17 Uhr Workshop "Obstbaumschnitt", ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
Sa.+So., 9.+10.3., 12+16 Uhr Zickleinschmusen, Ziegenkäserei & Wiesencafé Karolinenhof, Flatow OHV
Fr., 15.3., 14-18 Uhr;  
Sa., 16.3., 9-17 Uhr

Resilienztage mit Eseln, Packeseltouren Brandenburg, Stolzenhagen* BAR

Sa., 16.3., 10-17 Uhr Workshop "Blühsträucherschnitt", ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
Sa., 16.3., 11.30-14.30 Uhr Workshop "Pflanzenkohle selbst herstellen", 1ha Zukunft, Wietstock* TF
Sa.+So., 16.+17.3., 10-14 Uhr Workshop "Von der Rohwolle zum Garn", Blumberger Mühle, Angermünde* UM
Sa.+So., 16.+17.3.,  
12+16 Uhr 

Zickleinschmusen, Ziegenkäserei & Wiesencafé Karolinenhof, Flatow OHV

So., 17.3., 14-16 Uhr Pflanzkartoffel- und Saatgutbörse, Naturparkzentrum Hoher Fläming, Raben PM
Sa., 23.3., 10-14 Uhr Kurs "Ach Du preußische grüne Neune", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Sa., 23.3., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Di., 26.3., 10-17 Uhr Kinder-Bioerlebnistag, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Mi., 27.3., 16-17.30 Uhr Ranch Safari, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Fr., 29.3., 10-17 Uhr Landpartie zu Ostern, Destillerie, Krummensee BAR
Sa., 30.3., 10-14 Uhr Kurs "Wilde Küche", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Sa., 30.3., 17 Uhr Osterfeuer, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel OHV
So., 31.3., 9 Uhr Osterfrühstück und Ostereiersuche, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel* OHV

* nur mit Voranmeldung
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Zum Osterfest gehört die Ostereiersuche! Weil das draußen am meisten 

Spaß macht, sind im Hofladen des Ökohofs Kuhhorst am Ostersonntag 

und -montag bunt gefärbte Bio-Eier erhältlich. Mit denen geht es dann in 

den rund zwei Hektar großen Gutspark. diekuhhorster.de



Ein Quietschen bedeutet Frische. Das gilt für 

den weißen Bleichspargel ebenso wie für 

Grünspargel, wenn die Stangen aneinander 

gerieben werden. Den Qualitätstest braucht 

es beim Einkauf auf dem Hof Hübner in 

Danewitz nicht. Hier wird der Spargel, je nach 

Witterung ab Ende April, erntefrisch vom Feld 

über den Hofladen sowie auf Märkten in der 

Umgebung verkauft – zusammen mit anderem 

hofeigenen Gemüse, hausgemachten Frucht

aufstrichen und Wurst- und Fleischwaren.  

derhofladen.hpage.com
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Hofladen Hübner

https://derhofladen.hpage.com


Termine im April
jeden Sa., 18 Uhr Schaumelken, Ziegenkäserei & Wiesencafé Karolinenhof, Flatow OHV
Di., 2.4., 10-17 Uhr Kinder-Bioerlebnistag, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Mi., 3.4., 16-17.30 Uhr Ranch Safari, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Sa., 6.4., 10-16 Uhr Pflanzkartoffeltag, VERN, Greiffenberg UM
Sa., 6.4., 10-18 Uhr Kartoffeltag, Naturhof Malchow, Berlin B
Sa., 6.4., 11.30-14.30 Uhr Workshop "Wildbienenhäuser", 1ha Zukunft, Wietstock* TF
Sa., 6.4., 11.30-14.30 Uhr Workshop "Kompost", 1ha Zukunft, Wietstock* TF
Sa.+So., 6.+7.4., 10-18 Uhr Berliner Staudenmarkt, Domäne Dahlem, Berlin B
So., 7.4., 11-15.30 Uhr Wildkräuterseminar, ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
So., 7.4., 15 Uhr Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM
Fr., 12.4., 14-18 Uhr;  
Sa., 13.4., 9-17 Uhr

Resilienztage mit Eseln, Packeseltouren Brandenburg, Stolzenhagen* BAR

Fr.-So., 12.-14.4. Kurs "Die Fülle in Dir", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Fr.-So., 12.-14.4. Kurs "Baumhöhlen für Honigbienen", Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
So., 13.4., 10-14 Uhr Kurs "Wilde Küche", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Sa.+So., 13.+14.4., 10-14 Uhr Workshop "Von der Rohwolle zum Garn", Blumberger Mühle, Angermünde* UM
Sa., 20.4., 10-14 Uhr Kurs "Wilde Küche", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Sa., 20.4., 10-16 Uhr Kurs "Weidenflechten", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Sa., 20.4., 10-17 Uhr Kommunikationskurs "EselWildnis", Packeseltouren Brandenburg,  

Stolzenhagen*
BAR

So., 21.4., 11-15.30 Uhr Wildkräuterseminar, ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
Sa., 27.4., 11-16 Uhr Workshop "Pflanzendruck auf Leinen", Manufaktur Blausieb, Stolzenhagen* BAR
Sa., 27.4., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 27.4., 14-17.30 Uhr Frühjahrsführung, PlantAge, Frankfurt (Oder) FF
Sa., 27.4., 14.30 Uhr Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS
Sa.+So., 27.+28.4., 11-18 Uhr Bio-Baumblüte, Biohof Werder, Plessow PM
So., 28.4., 11-19 Uhr Umweltfestival mit BioErlebnisBauernhof, Brandenburger Tor, Berlin B

Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/april

* nur mit Voranmeldung
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Gut aussehen und schmecken: das erfüllt Man-

gold. Die Blätter und Stiele sind je nach Sorte 

von weiß-grün über gelb-orange bis magenta 

gefärbt und sowohl roh als auch gedünstet ein 

Genuss. Im Karolinengarten in Flatow bauen 

Paula und Joscha Olschewski hauptsächlich 

aus samenfestem Saatgut Gemüse, Kräuter 

und Obst an. Mangold kommt ab Mai in die 

Kisten ihrer Ernteanteilhaber:innen und für alle 

anderen in die Auslage des saisonalen Hofver-

kaufs beim nahen Karolinenhof.  

karolinengarten.de
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Karolinengarten

https://karolinengarten.de


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/mai

Termine im Mai
jeden Sa., 18 Uhr Schaumelken, Ziegenkäserei & Wiesencafé Karolinenhof, Flatow OHV
Mi., 1.5., nach Absprache Tomatenpflanzenmarkt, Naturparkzentrum Hoher Fläming, Raben* PM
Mi., 1.5., 9-16 Uhr Jungpflanzentag, Hof Apfeltraum, Eggersdorf MOL
Mi., 1.5., 10-16 Uhr Tomatentag, VERN, Greiffenberg UM
Mi., 1.5., 10-17 Uhr Blütenfest, Pomologischer Schau- und Lehrgarten, Döllingen EE
Mi., 1.5., 11-17 Uhr Maifest, Ökohof Kuhhorst, Deutschhof OPR
Mi., 1.5., 13 Uhr Countryfest, Syringhof, Zauchwitz PM
Mi.+Sa., 1.+4.5., 11-18 Uhr Bio-Baumblüte, Biohof Werder, Plessow PM
Sa., 4.5., 10-18 Uhr Tomatentag, Naturhof Malchow, Berlin B
Sa., 4.5., 11 Uhr Jungpflanzentag, Saatgut- und Permakulturgarten, Alt Rosenthal MOL
Sa., 4.5., 11-18 Uhr Jungpflanzenmarkt, Prinzessinnengarten Kollektiv, Berlin B
Sa., 4.5., 15-18 Uhr Backkurs, Märkisches Landbrot, Berlin* B
Sa.+So., 4.+5.5., 10-17 Uhr Tag der Offenen Höfe Nuthe-Nieplitz, Syringhof, Zauchwitz PM
So., 5.5., 11-15.30 Uhr Wildkräuterseminar, ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
So., 5.5., 15 Uhr Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM
Do., 9.5., 10-17 Uhr Landpartie zu Himmelfahrt, Destillerie, Krummensee BAR
Sa., 11.5., 10-16 Uhr Saatgutkurs, VERN, Greiffenberg* UM
Sa., 11.5., 10-18 Uhr Jungpflanzenmarkt, Good Food Syndicate und Biozüchtergarten, Altglobsow OHV
Fr., 17.5., 10-18 Uhr;  
Sa., 18.5., 9-12 Uhr

23. Kräutermarkt, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS

So., 19.5., 11-17 Uhr Museumsfest, Barnim Panorama, Wandlitz BAR
Sa., 25.5., 10-17 Uhr Kommunikationskurs "Eselwildnis", Packeseltouren Brandenburg,  

Stolzenhagen*
BAR

Sa., 25.5., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 25.5., 14.30 Uhr Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS
So., 26.5., 10-13 Uhr Naturschutzwanderung "Biodiversität", Gut Kienberg, Golßen LDS
So., 26.5., 10-17 Uhr Esel- und Wildpflanzenwanderung, Packeseltouren Brandenburg, Stolzenhagen* BAR
So., 26.5., 11-17.30 Uhr 12. Regionalmarkt, Marktplatz, Biesenthal BAR
Mi., 29.5., 11-15 Uhr Ackerbegehung, Walnussmeisterei, Velten* OHV

* nur mit Voranmeldung
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Gewürztagetes, die schmalblättrige Studen-

tenblume, kann viel mehr als gut zu duften. Die 

bienenfreundliche Pflanze mit ihren gelb-oran-

gefarbenen Blüten ist auch eine Heilpflanze 

und ein Küchenkraut. Peggy Giertz, die in 

Altglobsow Saatgut samenfester Gemüse-, 

Kräuter- und Blumensorten produziert, baut 

in ihrem Biozüchtergarten Gewürztagetes an. 

In der Saison kann man auf ihrer Selbstern-

tefläche herrliche Blumen pflücken oder auf 

Bestellung Sträuße binden lassen.  

biozyg.de 

20 Biozüchtergarten

https://www.biozyg.de/


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/juni

Termine im Juni
Sa., 1.6., 10-16 Uhr Hochschulinformationstag, HNE, Eberswalde BAR
Sa.+So., 1.+2.6., 10-18 Uhr Kinderfest, Domäne Dahlem, Berlin B
Sa., 1.6., 11-18 Uhr;  
So., 2.6., 11-17 Uhr

Hoffest, Ökodorf Brodowin, Brodowin BAR

So., 2.6., 10 Uhr Imkereiführung , Imkerei Lahres, Garzau* MOL
So., 2.6., 11-15.30 Uhr Wildkräuterseminar, ÖkoLeA, Klosterdorf* MOL
So., 2.6., 15 Uhr Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM
Sa., 8.6., 10-17 Uhr Brandenburger Landpartie, Destillerie, Krummensee BAR
Sa., 8.6., 11 Uhr Hoffest Rohrlack, Rohrlack OPR
Sa., 8.6., 11-16 Uhr Workshop "Pflanzendruck auf Leinen", Manufaktur Blausieb, Stolzenhagen* BAR
Sa., 8.6., 11-17 Uhr Brandenburger Landpartie, Apfelhof Wähnert, Hoppenrade OHV
Sa., 8.6., 14-18 Uhr Käsekurs, Milchschafhof Pimpinelle, Quappendorf* MOL
Sa.+So., 8.+9.6., 10-17 Uhr Brandenburger Landpartie, Keimzelle – Ökologisches Saatgut, Vichel OPR
Sa., 8.6., 11-18 Uhr;  
So., 9.6., 10-17 Uhr

Brandenburger Landpartie, Hofladen Hof Hübner, Danewitz BAR

Sa.+So., 8.+9.6., 11-18 Uhr 19. Schmerwitzer Hoffest, Gut Schmerwitz, Wiesenburg/Mark PM
Sa.+So., 8.+9.6., 11-18 Uhr Offene Gärten Oderbruch, Saatgut- und Permakulturgarten, Alt Rosenthal MOL
Sa., 15.6., 11-16 Uhr Saatgutseminar, Saatgut- und Permakulturgarten, Alt Rosenthal* MOL
Sa., 15.6., 14-16 Uhr Feldführung, BioKräuterei Oberhavel, Oranienburg* OHV
So., 16.6., 13.30 Uhr Hofführung und Nussverkostung, Hof Windkind, Neuendorf* OHV
Fr., 21.6., 14-18 Uhr;  
Sa., 22.6., 9-17 Uhr

Resilienztage mit Eseln, Packeseltouren Brandenburg, Stolzenhagen* BAR

Fr.-So., 21.-23.6. Kurs "Auszeit mit Pferden", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Sa., 22.6., 10-16 Uhr Saatgutkurs, VERN, Greiffenberg* UM
Sa., 22.6., 11-16 Uhr Permakulturseminar, Saatgut- und Permakulturgarten, Alt Rosenthal* MOL
Sa., 22.6., 14-18 Uhr Käsekurs, Milchschafhof Pimpinelle, Quappendorf* MOL
So., 23.6., 10-13 Uhr Naturschutzwanderung "Insektenvielfalt", Gut Kienberg, Golßen LDS
Sa., 29.6., 10 Uhr Großer Waldmarkt, Friedensplatz, Menz OHV
Sa., 29.6., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 29.6., 14.30 Uhr Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS

* nur mit Voranmeldung
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Nach den Blüten, die zu Gelee oder Sirup 

verarbeitet werden können, erfreut Schwarzer 

Holunder zur Ernte. Von den Obstflächen, 

die die Hühner des Landwirtschaftsbetriebs 

Bergschäferei dank Hühnermobil beweiden, 

stammen die Beeren. Die landen mit anderem 

Wildobst, Quitten und Äpfeln in der hofei-

genen Biokelterei. Die Eier und feinen Säfte 

sowie regionale Bio-Produkte sind im nahen 

Hofladen und über Verkaufsautomaten zu 

haben, wo sich auch Fewo-Gäste eindecken 

können.  

bergschaeferei.de/kelterei
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Biokelterei Bergschäferei

https://bergschaeferei.de/kelterei


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/juli

Termine im Juli
Sa., 6.7., 10-16 Uhr Kurs "Weidenflechten", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Sa., 6.7., 15-18 Uhr Backkurs, Märkisches Landbrot, Berlin* B
So., 7.7., 15 Uhr Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM
Sa., 13.7., 10-14 Uhr Kurs "Wilde Küche", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Mi., 17.7., 11-15 Uhr Ackerbegehung, Walnussmeisterei, Velten* OHV
Do.-So., 18.-21.7. Kurs "Auszeit mit Pferden für Frauen", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Fr.-So., 19.-21.7. 21. Wasserspiele Templin, Multikulturelles Centrum Templin, Templin UM
Sa., 20.7., 14-18 Uhr Käsekurs, Milchschafhof Pimpinelle, Quappendorf* MOL
Di., 23.7., 10-17 Uhr Kinder-Bioerlebnistag, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Mi., 24.7.,  
17-18.30 Uhr

Ranch Safari, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR

Sa., 27.7., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 27.7., 14.30 Uhr Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS
So., 28.7., 10 Uhr Imkereiführung, Imkerei Lahres, Garzau* MOL
So., 28.7., 14-17 Uhr Gartenplausch, Pomologischer Schau- und Lehrgarten, Döllingen EE
Di., 30.7., 10-17 Uhr Kinder-Bioerlebnistag, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Mi., 31.7.,  
17-18.30 Uhr 

Ranch Safari, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR

* nur mit Voranmeldung
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Wie macht man eigentlich Käse? Amelie und Franziska Wetzlar, Inhaberin-

nen des Milchschafhofs Pimpinelle im kleinen Örtchen Quap-

pendorf am Rande des Naturparks Märkische 

Schweiz, bringen es Interessierten in ihren Kursen 

bei. Lernen Sie, wie das Käsen funktioniert, probieren den 

handwerklich hergestellten Hofkäse, besichtigen die Hof-

käserei und den Milchschafhof Pimpinelle und stellen Ihren 

eigenen Käse her. milchschafhof-pimpinelle.de
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Sanddorn zählt zu den gesündesten heimi-

schen Wildobstarten. Ab August reifen die 

Beeren heran, Ernte ist im September. Im Sand-

dorn-Garten in Petzow kann man in die Welt 

der Superfrucht eintauchen: Der Bio-Sanddorn 

aus eigenem Anbau wird in der Manufaktur 

zu Fruchtgelee und -aufstrich, Likör und Co. 

veredelt und kommt u.a. in den Hof- und Spe-

zialitätenladen und die Küchen von Restaurant 

und Café. Beim großen Erntefest mit regiona-

len Betrieben kann man das erleben.  

sanddorn-garten-petzow.de

Sanddorn-Garten Petzow

https://sanddorn-garten-petzow.de


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/august

Termine im August
jeden Ferien-Di., 10-17 Uhr Kinder-Bioerlebnistag, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
jeden Ferien-Mi., 17-18.30 Uhr Ranch Safari, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Sa., 3.8., 10-14 Uhr Kurs "Wilde Küche", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
So., 4.8., 15 Uhr Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM
Sa., 10.8., 10-16 Uhr Sommerfest, VERN, Greiffenberg UM
Fr., 16.8., 14-18 Uhr;  
Sa., 17.8., 9-17 Uhr

Resilienztage mit Eseln, Packeseltouren Brandenburg, Stolzenhagen* BAR

Sa., 17.8., 10-14 Uhr Kurs "Wilde Küche", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Sa., 17.8., bis Sa., 31.8., tgl. 
8-17 Uhr

Pflaumenselbstpflücke, Bio Apfelhof Müller, Wesendahl MOL

Fr., 23.8., 17 Uhr Mobiles Kino Uckermark, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel OHV
Sa., 24.8., 10-16 Uhr Saatgutkurs, VERN, Greiffenberg* UM
Sa., 24.8., 14-19 Uhr Sommerfest im Streuobst, Bürgerwiese u. Pomologischer Schau- und  

Lehrgarten, Hohenleipisch u. Döllingen
EE

Sa., 24.8., 15-19 Uhr Lammfleisch – zerlegen, zubereiten und genießen, Milchschafhof Pimpinelle, 
Quappendorf* 

MOL

So., 25.8., 14-17 Uhr Gartenplausch, Pomologischer Schau- und Lehrgarten, Döllingen EE
Sa., 31.8., 14-17 Uhr Saisoneröffnung Mosterei, UMBio, Grünheide* UM
Sa., 31.8., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 31.8., 14.30 Uhr Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS

* nur mit Voranmeldung
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Das Umweltbildungszentrum Drei Eichen in Buckow (Märkische 

Schweiz) ist Ausgangspunkt für die monatlichen Wald-Exkursionen 

zu den Honigbienen. Die leben wild mitten im Wald in Baumhöh-

len. Die dreistündigen Wanderungen im Naturpark finden immer an einem Samstag 

statt und sind spannende Entdeckungsreisen für Groß und Klein. 

hodlwood.eu



Ingwer ist ein Multitalent. Die Knollen von der 

unterirdisch wachsenden Sprossachse schärfen 

Speisen und schmecken als Tee, die Blätter 

eignen sich für Salat und verfeinern selbstge-

machtes Öl. Beim Good Food Syndicate in 

Altglobsow gedeiht die wärmeliebende Pflanze 

im Gewächshaus und wird erntefrisch mit den 

anderen Gemüsearten aus eigenem Anbau in 

die Abokisten gepackt. Für die saisonale Gemü-

se-Selbsternte und zum Jungpflanzenmarkt steht 

der Betrieb offen.  

goodfoodsyndicate.org

26 Good Food Syndicate

http://goodfoodsyndicate.org


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/september

* nur mit Voranmeldung
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Termine im September

tägl. bis So., 22.9., 8-17 Uhr Pflaumenselbstpflücke, Bio Apfelhof Müller, Wesendahl MOL
So., 1.9., 13.30 Uhr Hofführung und Nussverkostung, Hof Windkind, Neuendorf* OHV
So., 1.9., 14-16 Uhr Tomatenfestival, Naturparkzentrum Hoher Fläming, Raben PM
So., 1.9., 14-17 Uhr Saisoneröffnung Mosterei, UMBio, Grünheide* UM
So., 1.9., 15 Uhr Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM
Mo., 2.9., bis Mo., 30.9., tgl. 
8-17 Uhr

Äpfel- und Birnenselbstpflücke, Bio Apfelhof Müller, Wesendahl MOL

Sa., 7.9., 15-19 Uhr Lammfleisch – zerlegen, zubereiten und genießen, Milchschafhof Pimpinelle, 
Quappendorf* 

MOL

Sa.+So., 7.+8.9., 11 Uhr Kürbis- und Erntedankfest, Syringhof, Zauchwitz PM
So., 8.9., 10-13 Uhr Naturschutzwanderung "Klimawandel", Gut Kienberg, Golßen LDS
Sa., 14.9., 11 Uhr Sanddornerntefest, Sanddorn-Garten, Petzow PM
Sa.+So., 14.+15.9., 10-18 Uhr Kartoffelfest, Domäne Dahlem, Berlin B
Sa., 14.9., 10-18 Uhr;  
So., 15.9., 10-17 Uhr

11. Regionalmarkt Brandenburg, Archäologisches Landesmuseum,  
Brandenburg a.d. Havel

BRB

Sa.+So., 14.+15.9., 14-17 Uhr Birnentag, UMBio, Grünheide* UM
Sa., 21.9., 11-16 Uhr Permakulturseminar, Saatgut- und Permakulturgarten, Alt Rosenthal* MOL
Sa., 21.9., 11-17 Uhr Erntedankfest, Ökohof Kuhhorst, Deutschhof OPR
Sa., 21.9., 13-20 Uhr Erntefest, PlantAge, Frankfurt (Oder) FF
Sa.+So., 21.+22.9., 11-17 Uhr Rabener Apfeltage, Naturparkzentrum Hoher Fläming, Raben PM
So., 22.9., 11-17 Uhr Erntefest, Barnim Panorama, Wandlitz BAR
So., 22.9., 11-17 Uhr NaturParkFest, NaturParkZentrum, Blankensee TF
Fr., 27.9., 11-15 Uhr Hofführung, Walnussmeisterei, Herzberg (Mark)* OPR
Sa., 28.9., 10 Uhr Apfelselbstpflücke, Bioland-Hof Behring, Leuenberg MOL
Sa., 28.9., 12-18 Uhr Mostereifest, UMBio, Grünheide UM
Sa., 28.9., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 28.9., 14.30 Uhr Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS
Sa.+So., 28.+29.9., 10-18 Uhr Erntefest, Domäne Dahlem, Berlin B
So., 29.9., 10-17 Uhr Apfeltag, Pomologischer Schau- und Lehrgarten, Döllingen EE
So., 29.9., 12-18 Uhr Teltower Rübchenfest, Wiese am Röthepfuhl, Ruhlsdorf PM



Auch wenn sie in Apfel- und Birnenquitte 

eingeteilt werden – pur sind reife Quitten trotz 

ihres betörenden Geruchs nicht essbar. Vor 

dem Genuss der gelben Früchte steht daher 

die Verarbeitung, z.B. zu Kompott, Gelee und 

Saft. UMBio aus Grünheide vermostet die 

Quittenernte regionaler Streuobstwiesen und 

der Kundschaft mit Äpfeln zu naturtrübem Saft. 

Verkauft wird ab Hof und über Wiederverkäu-

fer. Auf Wunsch werden Führungen über die 

Streuobstwiese angeboten.  

umbio.de

28 UMBio

https://umbio.de


Termine im Oktober
tägl. bis So., 13.10., 8-17 Uhr Äpfel- und Birnenselbstpflücke, Bio Apfelhof Müller, Wesendahl MOL
Do.+Fr., 3.+4.10., 11 Uhr Apfelsaftpressen, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel OHV
Fr., 4.10., 14-15.30 Uhr Backstubenführung, Märkisches Landbrot, Berlin* B
Fr., 4.10., 14-18 Uhr;  
Sa., 5.10., 9-17 Uhr

Resilienztage mit Eseln, Packeseltouren Brandenburg, Stolzenhagen* BAR

Sa., 5.10., 10 Uhr Apfelselbstpflücke, Bioland-Hof Behring, Leuenberg MOL
Sa., 5.10., 15-18 Uhr Backkurs, Märkisches Landbrot, Berlin* B
Sa.+So., 5.+6.10., 11-19 Uhr FestEssen – Das Festival für regionalen, fairen und klimafreundlichen Genuss, 

Marktplatz, Werder (Havel)
PM

So., 6.10., 15 Uhr Hofführung, Fläminger Weideschwein, Neschholz* PM
Sa., 12.10., 10-16 Uhr Kurs "Auszeit mit Pferden", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Sa., 12.10., 10-16 Uhr Gartenarbeitstag, VERN, Greiffenberg* UM
Sa., 12.10., 12-17 Uhr 4. Lehmbackofentag, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz) MOL
Sa.+So., 12.+13.10.,  
10-14 Uhr

Workshop "Von der Rohwolle zum Garn", Blumberger Mühle, Angermünde UM

Sa., 19.10., 10-15 Uhr 19. Menzer Apfeltag, Regionalwerkstatt, Menz OHV
Sa.+So., 19.+20.10.,  
14-17 Uhr

Quittentag, UMBio, Grünheide* UM

Di., 22.10., 10-17 Uhr Kinder-Bioerlebnistag, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Mi., 23.10., 16-17.30 Uhr Ranch Safari, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Fr., 25.10., 11-15 Uhr Hofführung, Walnussmeisterei, Herzberg (Mark)* OPR
Sa., 26.10., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 26.10., 14.30 Uhr Hofführung, Hof Marienhöhe, Bad Saarow LOS
Di., 29.10., 10-17 Uhr Kinder-Bioerlebnistag, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR
Mi., 30.10., 16-17.30 Uhr Ranch Safari, Bio Ranch Zempow, Zempow* OPR

Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/oktober

* nur mit Voranmeldung
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Beim FestEssen wird der Marktplatz in Werder (Havel) zur Schaubühne der regiona-
len Erzeugerinnen und Erzeuger und verwandelt sich in einen bunten Regional- und 
Street-Food-Markt mit Mitmachwerkstätten und einem Bühnenprogramm. So macht das 
Festival die Vielfalt auf den Äckern und Tellern für alle erlebbar. festessen.net



Kurkuma, die beim Anbau als äußerst robust 

gilt, wird in Asien seit Jahrtausenden als Heil- 

und Gewürzpflanze geschätzt. Unter der dün-

nen Schale der knollenartigen Wurzelsprosse 

kommt das orangefarbene Fruchtfleisch zum 

Vorschein. Die familienbetriebene Kräuter-

manufaktur Kasimir + Lieselotte in Werder 

(Havel) weiß um die gesundheitsfördernde 

Wirkung und verarbeitet in ihren Kräuter-

zeit-Tees auch Kurkuma. Im Hofladen und bei 

Kräuterkursen darf probiert werden.  

kasimirlieselotte.de
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Kasimir + Lieselotte

https://kasimirlieselotte.de


Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/november

* nur mit VoranmeldungTermine im November
Sa., 2.11., 11-16 Uhr Apfel- und Erntefest, Apfelhof Wähnert, Hoppenrade OHV
Sa.+So., 2.+3.11.,10-14 Uhr Workshop "Von der Rohwolle zum Garn", Blumberger Mühle, Angermünde* UM
Sa.+So., 2.+3.11.,10-17 Uhr Tag der Offenen Höfe Nuthe-Nieplitz, Syringhof, Zauchwitz PM
Fr., 8.11., 10-16 Uhr Kurs "Auszeit mit Pferden für Frauen", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Fr.+Sa., 8.+9.11., 15-18 Uhr Kurs "Adventsfloristik", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Fr.+Sa., 15.+16.11., 15-18 Uhr Kurs "Adventsfloristik", Kräuterwerkstatt, Ferch* PM
Fr.-So., 15.-17.11. Workshop "Baumhöhlen für Honigbienen", Drei Eichen, Buckow (Märkische 

Schweiz)*
MOL

Sa., 16.11., 9-16 Uhr Familienevent "Weihnachtsbaum selbst schlagen", Weihnachtsbaumwald, 
Mellensee

TF

Sa., 16.11., 11-16 Uhr Workshop "Pflanzendruck auf Leinen", Manufaktur Blausieb, Stolzenhagen* BAR
Sa.+So., 16.+17.11., 12 Uhr Martinsgansessen, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel* OHV
Sa.+So., 23.+24.11., 9-16 Uhr Familienevent "Weihnachtsbaum selbst schlagen", Weihnachtsbaumwald, 

Mellensee
TF

Fr., 29.11., 14-19 Uhr;  
Sa., 30.11., 10-16 Uhr

Bäuerlicher Adventsbasar, Walnussmeisterei, Herzberg (Mark) OPR

Sa., 30.11., 9-16 Uhr Familienevent "Weihnachtsbaum selbst schlagen", Weihnachtsbaumwald, 
Mellensee

TF

Sa., 30.11., 12 Uhr Martinsgansessen, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel* OHV
Sa., 30.11., 14-17 Uhr Waldexkursion zu den Honigbienen, Drei Eichen, Buckow (Märk. Schweiz)* MOL
Sa., 30.11., 14-18 Uhr Adventsmarkt, Hof Apfeltraum, Eggersdorf MOL
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Fast sechs Monate lebten auf dem Gut Boltenhof Bio-Wei-

degänse. Morgens kamen sie auf die Weide, abends mit 

großem Geschnatter zurück in ihren Stall. Nun werden sie 

in der Weideküche oder auch im Restaurant Gutess bis Weih-

nachten angeboten. gutboltenhof.de



Heimische Früchte wie Stachelbeere, rote 

Johannisbeere und Sauerkirsche sind nur kurz 

saisonal zu haben. Gut, dass die Feinbren-

nerei aus Niederfinow sie direkt nach der 

Ernte in ihrer kupfernen Brennanlage zu edlen 

Bränden und Likören verarbeitet und somit ihr 

feines Aroma für lange Zeit bewahrt. Beim 

Direktverkauf in der Brennerei hat man das 

gesamte Sortiment zur Auswahl. Interessierte 

können außerdem vor Ort an Brennkursen und 

Verköstigungen teilnehmen.  

diefeinbrennerei.de
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Feinbrennerei

stadtbaum@senmvku.berlin.de
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http://diefeinbrennerei.de


* nur mit Voranmeldung
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Mehr Infos unter bio-berlin-brandenburg.de/dezember

Termine im Dezember
ab So., 1.12., tägl. bis Mo., 
23.12., 9-16 Uhr

Familienevent "Weihnachtsbaum selbst schlagen", Weihnachtsbaumwald, 
Mellensee

TF

So., 1.12., 12 Uhr Martinsgansessen, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel* OHV
So., 1.12., 12-18 Uhr 5. Schmerwitzer Weihnachtsmarkt, Gut Schmerwitz, Wiesenburg/Mark PM
So., 1.12., 12-19 Uhr Adventsökomarkt, Kollwitzplatz, Berlin B
Sa., 7.12., 10-16 Uhr Kurs "Auszeit mit Pferden für Frauen", Auszeit mit Pferden, Bad Freienwalde* MOL
Sa.+So., 7.+8.12., 12 Uhr Martinsgansessen, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel* OHV
So., 8.12., 12-19 Uhr Adventsökomarkt, Kollwitzplatz, Berlin B
Sa.+So., 14.+15.12., 12 Uhr Martinsgansessen, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel* OHV
So., 15.12., 12-19 Uhr Adventsökomarkt, Kollwitzplatz, Berlin B
Sa.+So., 21.+22.12., 12 Uhr Martinsgansessen, Gut Boltenhof, Fürstenberg/Havel* OHV
So., 22.12., 12-19 Uhr Adventsökomarkt, Kollwitzplatz, Berlin B

stadtbaum@senmvku.berlin.de
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Immer auf dem Laufenden: 
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Genießen Sie regionale 
Spezialitäten in unserem 
Bio-Restaurant Gutsküche.

Besuchen Sie unseren 
Hofladen mit gutseigenen 
Bio-Produkten.

Verweilen Sie in unseren 
stilvollen Ferienwohnungen 
und erkunden radelnd oder 
wandernd den schönen 
Fläming.

www.gut-schmerwitz.de

Termine 2024
08. & 09. Juni: Hoffest zur Brandenburger Landpartie
29. Juni: Brandenburgische Sommerkonzerte
06. Oktober: 3. Schmerwitzer Erntedankfest
01. Dezember: 5. Schmerwitzer Weihnachtsmarkt 

Willkommen 
bei uns auf 
dem Land!



Mit freundlicher Unterstützung von:

KUMPEL
& KEULE
Metzgerhandwerk
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